PARTY-SERVICE
LIEFER-SERVICE
BEWIRTUNG
DEKORATION
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Die nachfolgend aufgefiihrten warmen und kalten
Buffets sind eine kleine Auswahl aus unserem
reichhaltigen Angebot.

Sie sind an diese Vorschldge nicht gebunden und
konnen sich nach Herzenslust auch Ihr eigenes Buffet
zusammenstellen oder eigene Ideen einbringen.

Fiir Bestellungen und Nachfragen stehen wir lhnen
in einem personlichen Gesprdch oder telefonisch
zur Verfiigung.

Stimmen Sie lhre Wiinsche friihzeitig mit uns ab (besonders
vor Sonn- und Feiertagen), damit wir alle frischen Zutaten
fiir Ihr Buffet entsprechend disponieren konnen.

Wir freuen uns auf die gemeinsame
Gestaltung Ihres Festes

<@Mﬂm¢e éﬂécfuana

Pichterin Yvonne Ngouana| @ 0208 401 01 08
Gasthaus Feldmann | AugustastraBe 114 | 45476 Miilheim an der Ruhr
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pro Person 13,50

KALTE PLATTEN

Partyschnitzel mit
Zitronengarnitur
Hahnchenschenkel

mit Obst garniert
Party-Frikadellen
Mettferkel mit Zwiebeln
Kasewdrfel mit Trauben
Kartoffelsalat, Nudel-
oder Reissalat

Party-Brotchen und
Krauterbutter
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pro Person 18,50

KALTE PLATTEN

Hahnchenschnitzel

mit Ananas

Gefillte Eier

Tomaten mit Fleischsalat
Bauernsalat mit Feta
Feinschmecker-Nudelsalat
Fischplatte mit: Lachs,
Forellenfilet, Krabben und
Buttermakrele
Brotchenkorb mit
Krauterbutter
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pro Person 20,50

&> HEiss &

Krustenbraten vom Schwein
Speck-Kartoffelsalat
Sauerkraut

e KALT &

Gemischte Platte mit:
Mettwiirstchen
Party-Frikadellen
Partyschnitzel
Fleischwurst
Kartoffelsalat
Nudelsalat

Brotkorb
Krauterbutter

%}
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pro Person 21,50

&> HEIss &

Zwiebel-Nackenbraten
mit Speckkartoffelsalat

e KALT &

Bunte Platte mit:
Mettwiirstchen, Fleischwurst,
Schwarzwalder Schinken,
Zwiebelmett

Hackballchen in pikantem Dipp
Party-Schnitzel mit
Zitronenscheiben

Gemischte Salatplatte mit
Dressing

Tortellinisalat

Brotchenkorb mit Krauterbutter

&> DESSERT &

Rote Griitze mit Vanillesauce
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pro Person 23,50

&3 HEIss &

Putengeschnetzeltes in
Champignon-Rahm
Gemiseauflauf
Kartoffelgratin

e KALT &

Hahnchenschnitzel im
Knuspermantel

Fischplatte mit: Lachs,

Forelle, Aal und Krabben
Hackballchen in pikantem Dipp
Gefliigelsalat ,Hawaii”
Frithlingssalat

Gemischte Rohkostsalate
Kaseplatte mit Obst
Brotchenkorb mit Butter

&> DESSERT &

Mousse au Chocolat
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pro Person 30,50

&> HEIss &

Schinkenbraten vom Schwein
in Rahmsauce

Rinderbraten in Rotweinsauce
Kartoffelgratin

Gemdiseplatte mit Sauce
Hollandaise

e KALT &

Party-Frikadellen

gefiillte Eier

Party-Schnitzel mit Zitronenscheiben
Fischplatte mit: Lachs, Forelle

und Makrele

Honigmelone mit
luftgetrocknetem Schinken
Késebrett mit Salzgeback
Brotchenkorb mit Krauterbutter

& DESSERT &

Bayerische Creme mit Kirschen



‘%@//@i @ﬁi 7

pro Person 34,50

&> HEIss &

Schweinefiletbraten ,Provence”
mit Rosmarin-Kartoffeln

Beef ,Stroganoff” Rinderfilet-
streifen in Champignon-Rahm
mit Gurkenstreifen, Butterreis

e KALT &

Schweineriickenschnitzel mit
Obstgarnitur
Schinkenréllchen mit
Eiercreme und Spargel
Gemischte Salatplatte
Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum
Grofe Fischplatte mit: Lachs,
Forelle, Heilbutt, Buttermakrele,
Sprotten und Krabben
Honigmelone mit Schinken
Kaseplatte mit Obst
Brotchenkorb mit Butter

&> DESSERT &

Stracciatellacreme
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pro Person 27,50

&> HEIss &

Champignon-Zwiebel-Steak vom
Schweinerticken mit Kroketten
Lachs mit Blattspinat und
Bandnudeln

e KALT &

Rohkostsalat mit

verschiedenen Dressings
Bauernsalat

Rindfleischsalat

Fischplatte mit Lachs, Forelle,
Buttermakrele und Aal
Gemischte Schinkenplatte
Kéaseplatte mit Obst
Brotchenkorb mit Krauterbutter

&> DESSERT &

Mousse au Vanille
Rote Griitze mit VanillesoRe
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pro Person 29,50
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pro Person 22,50

&> HEIss & &> HEIss &

Schweinefiletbraten
in Sauce Cafe de Paris
Kartoffelgratin
Gemiisegratin

Paprika-Rahm-Geschnetzeltes
mit Kroketten

e KALT &

Honigmelone mit rohem
Schinken

Tomaten mit

Mozzarella und Basilikum
Lauchsalat

Spargelrélichen
Schweinertickenbraten mit
Remoulade
Hahnchenschnitzel mit Obst
Gemischte Kaseplatte
Brotchenkorb mit Krauterbutter

e KALT &

Tomaten mit

Mozzarella und Basilikum
Putenbrust mit
Thunfischmayonnaise
Bressaola-Schinken auf Ruccola
Kleine Riickenschnitzel im
Knuspermantel

Gurken mit Krauter-Frischkasefiillung
Fischplatte mit Lachs, Forelle
und Krabben

Kaseplatte

Brotchenkorb mit Krauterbutter

& DESSERT &3

Cappuccinocreme

&> DESSERT &

Mouse au Chocolat
Mousse au Vanille




(% w//@t @Wi /7

pro Person 21,50

&> HEIss &

Geschnetzeltes in Pfeffersauce
mit Spatzle

e KALT &

Gemischte Salatplatte
Mettferkel

Party-Frikadellen

Krautsalat
Kasseleraufschnitt
Thunfischsalat

Tortenbrie mit Obstgarnitur
Brot und Krauterbutter

&> DESSERT &

Schokocreme
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pro Person 21,50
Y ,
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&5 Heiss &

Lauch-Kase-Suppe
Blechkartoffeln mit Krautern
Gemiisegratin

e KALT &

Reisbratlinge

Sellerieschnitzel

Gefillte Eier

Schlangengurke mit Frischkdse
Gemischte Kaseplatte

Salate der Saison
Verschiedene Dipps

Obstsalat mit Honigsauce
Brotkorb mit Butter
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Alle Gerichte mit Rindfleisch- oder Hiihnersuppe und Dessert

Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce
Brokkoli in Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin
Wiirziger Nackenbraten

in Zwiebelsauce mit Baguette und Rahmkrautsalat
Lachsragout mit Blattspinat

in Sahnesauce, dazu Bandnudeln

Kasseler Riickenbraten in Burgundersauce

mit Weinsauerkraut und Kartoffelkl6Ben
Berner Filettopf

zweierlei Steak in Champignon-Rahmsauce

mit buntem Gemiise, Sauce Hollandaise

und Roéstkartoffeln

Putengeschnetzeltes in Curry-Rahm-Sauce
Basmati-Reis, Salat und Dressing

Rinderroulade

mit Salzkartoffeln und Apfelrotkohl
Sauerbraten vom Rind

mit hausgemachten Kartoffelkl6Ren

und Apfelrotkohl

Putengeschnetzeltes in Curry-Rahm-Sauce
Basmati-Reis, Salat und Dressing
Schweinefiletbraten auf Zwiebel-RahmsoRe

mit Champignon-Auflauf und Schmorkartoffeln

18,00

11,50

15,50

14,50

17,80

13,50

14,50

14,50

12,50

16,50
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Tellerportion mit Wiirstchen
Kartoffelsuppe

Bunte Gemiisesuppe

Weile Bohnensuppe
Erbsensuppe

Linsensuppe

GroBmutters Graupensuppe

Tassenportionen

Hiihnersuppe mit Einlage
Rindfleischsuppe

Hausgemachte Gulaschsuppe
Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch
Brokkoli-Creme-Suppe

%@?%%a te Cf’?nf&p/e

Mohreneintopf mit Frikadelle
Bohneneintopf mit Frikadelle
Griinkohleintopf mit Mettwurst
Hiihnernudeltopf mit Einlage
Chili con carne mit Hackfleisch

4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90

2,50
2,50
3,00
3,00
2,50

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
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Gemischter Salat der Saison
Nudelsalat

Kartoffelsalat

Gefliigelsalat
Thunfischsalat
Rindfleischsalat
Bauernsalat

Tortellinisalat
Krabbencocktail

Gyesserts

Mousse au Chocolat

Mousse au Vanille

Rote Griitze mit VanillesoRe
Bayerische Creme mit Kirschen
Stracciatellacreme
Schokocreme
Cappuccinocreme

Tiramisu

Himbeertraum

Obstsalat von frischen Friichten

3,50
2,50
2,50
3,50
3,00
4,00
3,00
2,50
5,50

3,00
3,00
2,50
3,00
3,00
2,80
3,00
3,50
3,50
4,50
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Gerne richten wir auch lhre Party fiir den Nachwuchs aus.
BekanntermaBen wird hier lieber Fingerfood genommen,
wie Chicken Wings, Kleine Schnitzel, Party-Frikadellen,
Pizza-Happchen, Chicken-Nuggets....

Fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne!

PREISE AUF ANFRAGE

= Mobile Theke = Gldser
komplett mit Spiile, Kiihlanlage, Bier, Sekt, Wein, Longdrink, ...
zwei Zapfstellen, inkl. Kohlensaure <= Geschirr und Besteck

&> Tischkiihlanlage Menugedeck | Kaffeegedeck
zwei Zapfstellen inkl. Kohlensdure Kuchengedeck

&> Bierzeltgarnitur &> Holzkohlegrill
1 Tisch, 2 Banke inkl. 10 kg Holzkohle
passende Tischdecke + Sitzkissen <= Pavillon

= Buffettisch 3,5mx3,5m| 3,5mx6,5m
ca. 60 x 100 cm < Servicepersonal

&> Terrassenstiihle und Tische Abrechnung pro Stunde
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Aus organisatorischen Griinden sind Auftragsinderungen
3 Tage vor dem Liefertermin nicht mehr maglich.

Auger Haus liefern wir ab einer Bestellung fiir 10 Personen

Geliefertes Geschirr (Warmhaltegerdte, Schiisseln, etc ...) muss
innerhalb von 3 Tagen in sauberem Zustand an uns zuriickgegeben
werden. (Bitte unbedingt beachten: benutzen Sie zum Sdubern weder
Stahlschwdmme noch Scheuermittel.)

Unsere Lieferungen sind Dienstleistungen und bediirfen aufwendiger
Vorleistung. Daher erfolgen Lieferungen nur gegen Barzahlung.

: % Mm/ f[dl 872 c/a

Yvonne Ngouana und das Team Gasthaus Feldmann

Gasthaus Feldmann | Augustastrafe 114 | 45476 Miilheim an der Ruhr
Di bis Fr von 8:30 -18:00 | Wochende/Feiertag von 13:00 — 18:00

@ 0208401 01 08




