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Liebe Gäste 
Die nachfolgend aufgeführten warmen und kalten  
Buffets sind eine kleine Auswahl aus unserem  
reichhaltigen Angebot. 

Sie sind an diese Vorschläge nicht gebunden und  
können sich nach Herzenslust auch Ihr eigenes Buffet  
zusammenstellen oder eigene Ideen einbringen. 

Für Bestellungen und Nachfragen stehen wir Ihnen  
in einem persönlichen Gespräch oder telefonisch  
zur Verfügung. 

Stimmen Sie Ihre Wünsche frühzeitig mit uns ab (besonders  
vor Sonn- und Feiertagen), damit wir alle frischen Zutaten  
für Ihr Buffet entsprechend disponieren können. 

 

Wir freuen uns auf die gemeinsame  
Gestaltung Ihres Festes 

Yvon ne Ngouana 
 

 
Pächterin Yvonne Ngouana | ) 0208 401 01 08 
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Buffet  Nr. 1 
pro Person 13,50

Kalte Platten 

Partyschnitzel mit  
Zitronengarnitur 
Hähnchenschenkel  
mit Obst garniert 
Party-Frikadellen 
Mettferkel mit Zwiebeln 
Käsewürfel mit Trauben 
Kartoffelsalat, Nudel-  
oder Reissalat 
Party-Brötchen und  
Kräuterbutter

Buffet  Nr. 2 
pro Person 18,50

Kalte Platten 

Hähnchenschnitzel 
mit Ananas 
Gefüllte Eier 
Tomaten mit Fleischsalat 
Bauernsalat mit Feta 
Feinschmecker-Nudelsalat 
Fischplatte mit: Lachs,  
Forellenfilet, Krabben und  
Buttermakrele 
Brötchenkorb mit  
Kräuterbutter
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Buffet  Nr. 3 
pro Person 20,50

� Heiß �  
Krustenbraten vom Schwein 
Speck-Kartoffelsalat 
Sauerkraut 

 

� Kalt �  
Gemischte Platte mit: 
Mettwürstchen 
Party-Frikadellen 
Partyschnitzel 
Fleischwurst 
Kartoffelsalat 
Nudelsalat 
Brotkorb 
Kräuterbutter

Buffet  Nr. 4 
pro Person 21,50

� Heiß �  
Zwiebel-Nackenbraten  
mit Speckkartoffelsalat 
 
� Kalt �  
Bunte Platte mit: 
Mettwürstchen, Fleischwurst, 
Schwarzwälder Schinken,  
Zwiebelmett 
Hackbällchen in pikantem Dipp 
Party-Schnitzel mit  
Zitronenscheiben 
Gemischte Salatplatte mit  
Dressing 
Tortellinisalat 
Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Rote Grütze mit Vanillesauce
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Buffet  Nr. 5 
pro Person 23,50

� Heiß �  
Putengeschnetzeltes in  
Champignon-Rahm  
Gemüseauflauf  
Kartoffelgratin 
 

� Kalt �  
Hähnchenschnitzel im  
Knuspermantel 
Fischplatte mit: Lachs,  
Forelle, Aal und Krabben 
Hackbällchen in pikantem Dipp 
Geflügelsalat „Hawaii“ 
Frühlingssalat 
Gemischte Rohkostsalate 
Käseplatte mit Obst  
Brötchenkorb mit Butter 
 
� Dessert �  
Mousse au Chocolat

Buffet  Nr. 6 
pro Person 30,50

� Heiß �  
Schinkenbraten vom Schwein  
in Rahmsauce 
Rinderbraten in Rotweinsauce 
Kartoffelgratin 
Gemüseplatte mit Sauce  
Hollandaise 
 
� Kalt �  
Party-Frikadellen  
gefüllte Eier 
Party-Schnitzel mit Zitronenscheiben 
Fischplatte mit: Lachs, Forelle  
und Makrele 
Honigmelone mit  
luftgetrocknetem Schinken 
Käsebrett mit Salzgebäck 
Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Bayerische Creme mit Kirschen
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Buffet  Nr. 7 
pro Person 34,50

� Heiß �  
Schweinefiletbraten „Provence“ 
mit Rosmarin-Kartoffeln 
Beef „Stroganoff“ Rinder filet-
streifen in Champignon-Rahm 
mit Gurkenstreifen, Butterreis 
 

� Kalt �  
Schweinerückenschnitzel mit 
Obstgarnitur 
Schinkenröllchen mit  
Eiercreme und Spargel 
Gemischte Salatplatte 
Tomaten mit Mozzarella und 
Basilikum 
Große Fischplatte mit: Lachs,  
Forelle, Heilbutt, Buttermakrele, 
Sprotten und Krabben 
 Honigmelone mit Schinken 
Käseplatte mit Obst 
Brötchenkorb mit Butter 
 
� Dessert �  
Stracciatellacreme

Buffet  Nr. 8 
pro Person 27,50

� Heiß �  
Champignon-Zwiebel-Steak vom  
Schweinerücken mit Kroketten 
Lachs mit Blattspinat und  
Bandnudeln 
 
� Kalt �  
Rohkostsalat mit  
verschiedenen Dressings 
Bauernsalat  
Rindfleischsalat 
Fischplatte mit Lachs, Forelle,  
Buttermakrele und Aal 
Gemischte Schinkenplatte 
Käseplatte mit Obst 
Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Mousse au Vanille 
Rote Grütze mit Vanillesoße
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Buffet  Nr. 9 
pro Person 29,50

� Heiß �  
Schweinefiletbraten  
in Sauce Cafe de Paris 
Kartoffelgratin 
Gemüsegratin 
 

� Kalt �  
Tomaten mit  
Mozzarella und Basilikum 
Putenbrust mit  
Thunfischmayonnaise 
Bressaola-Schinken auf Ruccola 
Kleine Rückenschnitzel im  
Knuspermantel 
Gurken mit Kräuter-Frischkäsefüllung 
Fischplatte mit Lachs, Forelle  
und Krabben 
Käseplatte 
Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Mouse au Chocolat 
Mousse au Vanille

Buffet  Nr. 10 
pro Person 22,50

� Heiß �  
Paprika-Rahm-Geschnetzeltes 
mit Kroketten 
 
� Kalt �  
Honigmelone mit rohem  
Schinken 
Tomaten mit  
Mozzarella und Basilikum 
Lauchsalat 
Spargelröllchen 
Schweinerückenbraten mit  
Remoulade 
Hähnchenschnitzel mit Obst 
Gemischte Käseplatte 
Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Cappuccinocreme
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Buffet  Nr. 11 
pro Person 21,50

� Heiß �  
Geschnetzeltes in Pfeffersauce 
mit Spätzle 
 

� Kalt �  
Gemischte Salatplatte 
Mettferkel 
Party-Frikadellen 
Krautsalat 
Kasseleraufschnitt 
Thunfischsalat 
Tortenbrie mit Obstgarnitur 
Brot und Kräuterbutter 
 
� Dessert �  
Schokocreme 

Buffet  Nr. 12 
pro Person 21,50 

Vegetarisch
� Heiß �  
Lauch-Käse-Suppe 
Blechkartoffeln mit Kräutern 
Gemüsegratin 
 
� Kalt �  
Reisbratlinge 
Sellerieschnitzel 
Gefüllte Eier 
Schlangengurke mit Frischkäse 
Gemischte Käseplatte 
Salate der Saison 
Verschiedene Dipps 
Obstsalat mit Honigsauce 
Brotkorb mit Butter
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Hauptgerichte 
Alle Gerichte mit Rindfleisch- oder Hühnersuppe und Dessert 

Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce 18,00 
Brokkoli in Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin 
Würziger Nackenbraten 11,50 
in Zwiebelsauce mit Baguette und Rahmkrautsalat 
Lachsragout mit Blattspinat 15,50 
in Sahnesauce, dazu Bandnudeln 
Kasseler Rückenbraten in Burgundersauce 14,50 
mit Weinsauerkraut und Kartoffelklößen 
Berner Filettopf 17,80 
zweierlei Steak in Champignon-Rahmsauce  
mit buntem Gemüse, Sauce Hollandaise 
und Röstkartoffeln 
Putengeschnetzeltes in Curry-Rahm-Sauce 13,50 
Basmati-Reis, Salat und Dressing 
Rinderroulade 14,50 
mit Salzkartoffeln und Apfelrotkohl 
Sauerbraten vom Rind 14,50 
mit hausgemachten Kartoffelklößen  
und Apfelrotkohl 
Putengeschnetzeltes in Curry-Rahm-Sauce 12,50 
Basmati-Reis, Salat und Dressing 
Schweinefiletbraten auf Zwiebel-Rahmsoße 16,50 
mit Champignon-Auflauf und Schmorkartoffeln
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kostliche Suppen  

Tellerportion mit Würstchen 
Kartoffelsuppe 4,90 
Bunte Gemüsesuppe 4,90 
Weiße Bohnensuppe 4,90 
Erbsensuppe 4,90 
Linsensuppe 4,90 
Großmutters Graupensuppe 4,90 
 
Tassenportionen 
Hühnersuppe mit Einlage 2,50 
Rindfleischsuppe 2,50 
Hausgemachte Gulaschsuppe 3,00 
Käse-Lauch-Suppe mit Hackfleisch 3,00 
Brokkoli-Creme-Suppe 2,50 
 herzhafte Eintöpfe  

Möhreneintopf mit Frikadelle 4,50 
Bohneneintopf mit Frikadelle 4,50 
Grünkohleintopf mit Mettwurst 4,50 
Hühnernudeltopf mit Einlage 4,50 
Chili con carne mit Hackfleisch 4,50 
 

feine Salate  

Gemischter Salat der Saison 3,50 
Nudelsalat 2,50 
Kartoffelsalat 2,50 
Geflügelsalat 3,50 
Thunfischsalat 3,00 
Rindfleischsalat 4,00 
Bauernsalat 3,00 
Tortellinisalat 2,50 
Krabbencocktail 5,50 
 

Desserts  

Mousse au Chocolat 3,00 
Mousse au Vanille 3,00 
Rote Grütze mit Vanillesoße 2,50 
Bayerische Creme mit Kirschen 3,00 
Stracciatellacreme 3,00 
Schokocreme 2,80 
Cappuccinocreme 3,00 
Tiramisu 3,50 
Himbeertraum 3,50 
Obstsalat von frischen Früchten 4,50 
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Unser Party-Verleih   für  Drinnen   und   Draußen

� Mobile Theke 
     komplett mit Spüle, Kühlanlage,  

zwei Zapfstellen, inkl. Kohlensäure 
� Tischkühlanlage 
     zwei Zapfstellen inkl. Kohlensäure 

� Bierzeltgarnitur 
     1 Tisch, 2 Bänke 

passende Tischdecke + Sitzkissen  
� Buffettisch 
     ca. 60 x 100 cm 

� Terrassenstühle und Tische

� Gläser 
     Bier, Sekt, Wein, Longdrink, ... 

� Geschirr und Besteck 
     Menugedeck  |  Kaffeegedeck 
     Kuchengedeck 

� Holzkohlegrill 
     inkl. 10 kg Holzkohle 

� Pavillon 
     3,5 m x 3,5 m  |  3,5m x 6,5 m 

� Servicepersonal 
     Abrechnung pro Stunde 

Favoriten bei Kindern und Jugendlichen
Gerne richten wir auch Ihre Party für den Nachwuchs aus.  
Bekanntermaßen wird hier lieber Fingerfood genommen,  
wie Chicken Wings, Kleine Schnitzel, Party-Frikadellen,  
Pizza-Häppchen, Chicken-Nuggets…. 

Fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne!

Preise auf Anfrage 
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Unsere Service- und Lieferbedingungen
Aus organisatorischen Gründen sind Auftragsänderungen  
3 Tage vor dem Liefertermin nicht mehr möglich. 
 
Außer Haus liefern wir ab einer Bestellung für 10 Personen 
 
Geliefertes Geschirr (Warmhaltegeräte, Schüsseln, etc ...) muss  
innerhalb von 3 Tagen in sauberem Zustand an uns zurückgegeben  
werden. (Bitte unbedingt beachten: benutzen Sie zum Säubern weder 
Stahlschwämme noch Scheuermittel.) 
 
Unsere Lieferungen sind Dienstleistungen und bedürfen aufwendiger  
Vorleistung. Daher erfolgen Lieferungen nur gegen Barzahlung.

Wir sind für Sie da
Yvonne Ngouana und das Team Gasthaus Feldmann

Gasthaus Feldmann  |  Augustastraße 114  |  45476 Mülheim an der Ruhr

Di bis Fr von 8:30 –18:00  |  Wochende/Feiertag von 13:00 – 18:00

) 0208 401 01 08 


